WOCHE
51-2023

Montag
18.12.2023

Dienstag
19.12.2023

Mittwoch

20.12.2023

Donnerstag

21.12.2023

Freitag

22.12.2023

Hauptallergen

(S]

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | |ue MENU Il DESSERT |uf
Vollkost  LDGi Vegetarisch DGE
Chili sin Carne, Naturreis F;Ztlgf(oaﬂg?fémt Obstsalat
F,A1,G,5 9,15
A1,G,5
Késespatzle mit Kafespe}tzle mit
. - Rostzwiebeln,
Rostzwiebeln, Gurkensalat
ALG. G115 Gurkensalat Apfel
Al1,G,C,1,J,5
Donerteller (Gefligel), Falafel, Rohkostsalat,
Rohkostsalat, Joghurt-dipp, Joghurt-Minz-Dipp, .
Parboiled Reis parboiled Reis Zitronenquark
Al1,G,5/1,3 C,GAl15
Bouillon mit Bouillon mit

Gemiseeinlage

Pfannkuchen mit heiRen

Kirschen
Al15C,G,I

Gemdiseeinlage
Pfannkuchen mit

heilfen Kirschen
Al1,5C,G,

Spaghetti Napoli,

geriebener Hartkase,
Blattsalat mit Dressing

AL, C,G,1,J,5

Spaghetti Napoli,
geriebener Hartkase,

Blattsalat mit Dressing
A1,C,G,1,3,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo

entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung®

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-
; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)

| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SuRlupinen

N Weichtiere

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit SUBungsmittel

5 mit Zuckerarten und StfRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StraRe 17, 66482 Zweibrucken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




