Die Service Gruppe
catering service

S MENU | |ue MENU Il DESSERT |uf
50-2023 Vollkost DG Vegetarisch DGE
Gebratenes Hahnchenfilet, Milchschnitzel,
Montag Kartoffelstampf Kartoffelstampf, Himbeerjoghurt
Kohlrabi n heller SoRRe Kohlrabi in heller SoRe ALG.5
11.12.2023 ALG.LJ5 ALG.C
Dienstag Tortellini in Tomatensol3e Veg. Moussaka
12.12.2023 A1,C,10,1 GlJ1 Apfel

Rindfrikadelle, Veg.Schnitzel mit

: Késefillung,
Mittwoch . Salzka[toffeln, Salzkartoffeln, Zimtschnecke
Kaisergemise, Braten Kaisergemuse, braune ALCGS51
13.12.2023 SoRe 9 !
ALC,G.9,5 soBe
Al1,C,G,5
Donnerstag Gemiseschnitzel mit Valessgyros, Tsatsiki,
Tsatsiki, Tomatenreis Tomatenreis Birne
A1,C,G,5J, G,C51J
14.12.2023
Freita Erbsensuppe mit Kartoffeln Erbsensuppe mit
9 und Méhren, Kartoffeln und Méhren, Schokomilchpudding
Vollkornpartybrétchen Vollkornpartybrétchen G5
15.12.2023 A2,3,9 A2,3,9

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung®
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide H Schalenfriichte N N
(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) le Mandel|_1; H2 Hsel-; H?f W;alnusse; Ha Pistazien; HS Chashew-
N ; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
B Krebstlere | Sellerie
Hauptallergen K= et
D F'SCH K Sesamsamen
e E Erdniisse L Schwefeldioxid / Sulfite

F 5°,'a . M SuRlupinen
G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere
1 mit Konservierungsmittel 7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
2 mit Antioxidationsmittel 8 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt

Zusatzstoffe 4 mit StRungsmittel 10 gewachst
5 mit Zuckerarten und StfRungsmitteln 11 geschwarzt
6 enthalt eine Phenylalaninquelle 12 mit Phosphat
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